
 

 

Gasthaus Rössle, Ilsfeld 

Tel: 07062 / 67 48 64 
 

Geburtstage 
 

Preise je nach Auswahl 
 

 

Ihre Geburtstagsfeier im Rössle ! 

Rössle  Hausaperitif 

Suppen: 

Je nach Jahreszeit 

 Gekühlte Paprikasuppe mit Garnelen und Chorizochips 

 Gekühlte Gurkensuppe mit Büsumer Krabben und Gurken-Ingwersorbet 

 Tomatenkraftbrühe mit Basilikumklösschen 

 Steinpilzconsomme mit Steinpilzmaultäschle 

 Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry 

 Festtagssuppe mit Eierstich, Flädle, Grießklössle und Maultäschle 

Vorspeisen: 

 Bunter Salat 

 Fingerfood von Rustikal bis Gourmet 

 Räucherfischteller mit Merrettich  

 Vitello Tonnato - Zartes Kalbfleisch mit Thunfischsauce, Baguette 

 Grillgemüse mit glaciertem Ziegenkäse 

 Gänselebertrüffel mit Eisweingelee und Portweinsauce 

 Gerauchte  Gänsebrust mit Walnussöl und Feldsalat 



Hauptgerichte: 

 Damhirschrücken im Steinpilzmantel mit Portweinsauce, frische Pilze, 

Wacholdersauce, Spätzle und Marktgemüse 

 Schweinefilet im Spinatmantel mit Spätburgundersauce, frisches Gemüse, 

Pommes Dauphin 

 Geschmorter Kalbstafelspitz auf Gemüsestreifen mit Rotweinsauce, 

Butterspätzle 

 Gemischter Braten (Rind , Schwein, Kalb) mit Spätzle, Kroketten und Gemüse 

 Rosa gebratene Flugentenbrust auf Orangen-Pfeffersauce mit Schupfnudeln 

und Mandelbroccoli 

Beilagen extra:  

Kartoffelgratin, Semmel- oder Kartoffelknödel, feine Nudeln, Pommes Royal 

 

Dessert: 

 Schwäbischer Eisguglhupf mit Früchtekompott nach Jahreszeit 

 Weinschaumsauce vom Muskat-Trollinger mit Weinschaumeis und Bisquit 

 Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

 Sorbetteller mit frischen Früchten der Saison 

 Feines von Erdbeeren 

 Himbeeren und Pfirsich mit Mandelschaum überbacken, Himbeersorbet 

 Mousse au Chocolat mit Vanille und Himbeersauce, frische Früchte 

 

 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage  ! 

Sabine und Reinhold Hanselmann ** Gasthaus Rössle, Ilsfeld ** Tel: 07062/674864 


